
 

 
 

 
Fischkarte zum Aschermittwoch 

im Zamdorfer 
Wirtshaus * Zamdorfer * Biergarten, Schwarzwaldstrasse 2a, 81677 München, Telefon 91 69 21 

 
Suppe & Vorspeise                                                   klein      groß 
 

Klare Fischsuppe mit Wurzelgemüse, Pernod und frischem Stangenweißbrot mit Rouille               5,80    9,50 
 

Scheiben vom hausgebeizten Lachs auf goldbraunen Kartoffelrösti 
mit Senf-Dilldip 6,90 11,90 

 
…wenig Fett, wenig Kohlenhydrate 
 

Filet vom St. Peterfisch mit mediterranem Gemüse sanft in der Folie gegart  11,50 

 
Hauptspeisen 
 

Hand´zupfter Vogerlsalat mit Kirschtomaten in Sauerrahm-Limettendressing mit  
ganzer hausgeräucherter Forelle und zweierlei Baguette  12,80 
 

Tagliatelle in feiner Zitronengrassauce mit Flusskrebsen 
und grünem Spargel  11,40 
 

Goldbraun ´backnes Seelachsfilet mit unsrer hausg´machten Remoulade  
und Kartoffel-Endiviensalat    8,90 
 

Fangfrischer Saibling:  
vom Grill mit Petersilienkartoffeln und grünem Salat   
oder 

 „blau“ auf buntem Kartoffelgemüse mit frisch gehobeltem Kren     15,50 
 

Gegrillte Zandermedaillons auf fein gewürztem Rahmkraut mit  
luftigem Kartoffelschmarrn   15,90 
 

„Skrei“ Filet vom Winterkabeljau auf Dijonsenfsauce mit Schmorgurken  
und Pommes maccaire  16,50 
 

Gegrilltes Red Snapperfilet auf pikanter Sojasauce mit asiatischem Glasnudelgemüse,  
Erdnüssen und frischem Koriander  17,80 
 

Zamdorfer Edelfischpfandl von Skrei, Red Snapper und St. Peterfisch 
auf Rieslingsauce mit gebratenen Kräuterseitlingen und Rucola-Petersilienrisotto  16,90 

 
Tagesdessert 
 

Hausgemachte Mango-Mousse mit Pistazienpesto    4,80 
 

Nockerl von der luftigen Schokoladenmousse auf Waldbeerenragout     4,90 
 

Michis Weißbier-Tiramisu im Glaserl    3,80 
 

 
 
 
 
 



 

 
 
Suppen und Brotzeiten     
 

Kräftige Rinderbrühe mit Kräuterpfannkuchenstreifen und Schnittlauch      3,80 
 

Pikanter Obazda mit roten Zwiebelringerln auf´m Holzbrett´l,  
dazu frisches Bauernbrot       6,90 

 
Gartenfrisch auf Euren Tisch… 
 

Großer bunter Salatteller mit Blattsalaten, Tomate, Gurke, Karotte und Paprika **      6,90 
 

…a Schmankerl drauf könnt´s aussuchen:  
 

pikante, gegrillte Putenbruststreifen und Croutons **      3,20 
 

o´bratne, frische Waldschwammerl **      3,00 
 

** Diese Salate können wahlweise mit Kräuter-, Senf-Joghurt-, oder Kernöldressing bestellt werden. 

 
Zamdorfers Spezialitäten, die a jeder kennt…  
 

Reinhards g´schabte Kasspatz´n mit frischen Röstzwiebeln,  
dazu a kloana grüner Salat         8,50 
 

G´mischte Schwammerl von Champignons, Egerlingen und Steinpilzen in  
Kräuterrahm mit handdrahd´m Semmelknödel         8,90  
 

Ofenfrischer Schweinsbraten mit röschem Krusterl in Schwarzbiersoße,  
dazu a Kartoffelknödel und a Speck-Krautsalat         8,80 
 

Paniertes, goldbraun ´bratnes Schnitzel von der bayrischen Schweinelende mit  
Röstkartoffeln und g´mischten Blattsalaten      12,50 

 
Frisch vom Grill 
 

Zwiebelrostbraten von der bayrischen Bullenlende in deftiger Zwiebelsoße mit  
Röstkartoffeln und grünem Salat     16,50 
 
Saftiges Rinderlendensteak mit uns´rer hausg´machten Kräuterbutter,  
zartem Saisongemüse und goldbraunen Pommes Frites     18,50 

 
Uns´re hausg´machten Nachspeisen  …                  
 

Ofenwarmer Apfelstrudel, nach Rosas Rezept, mit am Kugerl Vanilleeis                             4,50 
 

Glacierter Kaiserschmarrn mit Mandeln, Rosinen und Staubzucker,  
dazu gibt’s an Zwetschgenröster (dauert etwa 15 min.)         6,90 
   

 „Zamdorfers Schokoladentraum“  auf Dörraprikosenkompott und Baileysparfait         5,50 
 
 

Wir bitten um Verständnis, dass wir für Kreditkartenzahlungen  
einen Mindestrechnungsbetrag von € 30,-- voraussetzen. 

 

Alle Preise ausgewiesen in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer 

 


